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APRES LE BAC

BTS

QUALITE, ALIMENTATION, INNOVATION ET MAITRISE SANITAIRE

)
Le BTS Bioqualim est une formation de deux ans qui permet o
d'acquérir des compétences dans le domaine de la trans- » METIERS

formation et de la qualité alimentaire.

Les étudiants y apprennent a réaliser des analyses RESPONSABLE QUALITE

microbiologiques et physico-chimiques, a gérer la trans-

formation, la qualité et la sécurité alimentaire, ainsi qu'a

maitriser les normes et réglementations en vigueur. TECHNICIEN DE
LABORATOIRE

Cette formation est idéale pour les personnes intéressées

par l'industrie agroalimentaire et la recherche scientifique.

Les débouchés professionnels sont nombreux et variés, RESPONSABLE
allant de technicien en laboratoire & responsable qualité en PRODUCTION
entreprise ou responsable de ligne de production.
TECHNICIEN
Ce BTS est accessible a la fois en formation scolaire et D'EXPERIMENTATION
en apprentissage.
AUDITEUR QUALITE

SPUBLICS ET CONDITIONS D’ADMISSION

Etre intéressé.e par la maitrise des procédés et du produit
alimentaire dans le respect de la réglementation en vigueur,
avoir de bonnes aptitudes de communication et d’animation.
Etre titulaire d’'un baccalauréat général ou technologique
(STAV ou STL) ou professionnel (Bio-industrie des Trans-
formations, Laboratoire Contréle Qualité) ou avoir suivi une
premiere année de DUT ou de faculté a dominante
scientifique.

Suivre la procédure POST-BAC
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COMPETENCES

Contréler la qualité physico-chimique,
microbiologique et biochimique des aliments
Concevoir un produit répondant aux attentes des
clients

Analyser et gérer un atelier de production
agroalimentaire

Manager des équipes de production

————

STAGE OU MOBILITE ACADEMIQUE A
L'ETRANGER POSSIBLE

e

SST

NV LES ENSEIGNEMENTS PROFESSIONNELS

Management d’une équipe de travail

a4 SESG-GE

M6

Elaboration d’un nouveau produit ou process
SESG-GE / Génie alimentaire (GA) / Génie
Industriel (Gl) / Biochimie Microbiologie
Biotechnologie (BMB) / Mathématiques

M5 M7

M8

)

120 ECTS SUR LES 2 ANS

) 30ECTS /SEMESTRE

> ey !

N EXPERIENCES ET STAGES PROFESSIONNELS
La pratique est essentielle pour se former en tant que technicien
de laboratoire. Les projets pluridisciplinaires, les stages et les
visites aident & acquérir une vision globale du métier.Des
expeériences professionnelles sur le terrain dont :

« 1 stage de 4 semaines (hovembre-decembre semestre 1)

- 1 stage de 8 semaines (févriers-mars semestre 4)

)

Les étudiants peuvent intégrer une licence professionnelle
(Management de la production, maitrise des risques en entreprise,
management de la qualité, microbiologie,...) puis un master
professionnel. Les licences générales, écoles d’ingénieurs via les
classes préparatoires post BTS sont possibles.

Vie active dans un secteur qui recrute.
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Garantie des performances de la ligne de
production
BMB / GI / Mathématiques / Informatique

Conduite d’une production agroalimentaire
GA / Gl / BMB / Informatique

Politique qualité et stratégie RSE de I’entreprise
agroalimentaire
SESG-GE / GA / BMB

PLURIDISCIPLINARITE

HEBERGEMENT
RESTAURATION

DEMI- EXTERNE

PENSION

INTERNAT

LYCEE ETIENNE RESTAT
47110 SAINTE LIVRADE/LOT
TEL. 05.53.40.47.00
LEGTA.STE-LIVRADE@EDUCAGRI.FR
WWW.AGROCAMPUS47.FR




